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Menii Degustacion de nuestra Cocina Segoviana o
Otorio 2021

ENTRANTES

@®® [nsalada de capdn escabechado, lechuga Bataviay P. X.

Nuestra variedad de setas cultivadas y silvestres con yema de huevo

DEGUSTACION
Los judiones del Real Sitio con todo su acompanamiento
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© @ Crema de castafas con taco de foie fresco y aceite de pifones

@ ® Suprema de merluza al horno con ajitos dorados y vinagreta de tomate natural
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Cochinillo asado de nuestra corte y hornada
D. Marca de Garantfa «Cochinillo de Segovia»

POSTRE
(escoger una de las dos opciones)

© @@®® Nuestra tarta «Ponche de Segovia» con crema de vainilla y helado de turrén
0
@@ | sorbete del “Merlot” del «Pago de Carraovejas» con mandarina

NUESTROS VINOS

Blanco Quintaluna 2018 de Ossian «El cordel de las Merinas»
Tinto Pago de Carraovejas Autor 2018 D.O. Ribera del Duero

PAN CANDEAL
CAFES, INFUSIONES Y ORUJOS VARIETALES DE NUESTRA BODEGA

PRECIO POR COMENSAL: 57,00 € LV.A. INCLUIDO

Soja Mostaza ~ Sésamo
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Huevos  Pescados Leche  Frutocascara Cacahuetes

Gluten  Crustdceos  Moluscos
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