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Menit Degustacion de nuestra Cocina Segoviana _| = ga

Invierno 2025-26

ENTRANTES
©® @@ [nsalada de pavo escabechado con hortalizas y frutos de invierno

® Alcachofa de temporada sobre estofado de oreja guisada y verduritas

DEGUSTACION

Los judiones del Real Sitio con todo su acompanamiento
0

00000 C(Crema de cangrejos y gambas con su guarnicion

@®® Suprema de merluza con crema blanca y puerro hilado

Cochinillo asado de nuestra corte y hornada
D. Marca de Garantia «Cochinillo de Segovia»
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POSTRE

© - @@e® Nuestra tarta «Ponche de Segovia» con crema de vainilla y helado de turrén

PAN CANDEAL
CAFES, INFUSIONES Y ORUJOS VARIETALES DE NUESTRA BODEGA

MARIDADO CON NUESTROS VINOS SIN MARIDAJE
— PAGO DE CARRAOVEJAS Y QUINTALUNA — BEBIDAS NO INCLUIDAS
Precio por comensal: 74,00 € |.V.A. Incluido Precio por comensal: 60,00 € .V.A. Incluido

——— Este ment podra degustarse como minimo para dos personas y necesariamente para todos los comensales de la mesa

LISTADO DE ALERGENOS
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Gluten CrustdceosMoluscos Huevos Pescados Leche Fruto cascaraCacahuetesSoja Mostaza Sésamo Apio Sulfitos Altramuces
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