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ENTRANTES
©°@T®® Queso de bufala aromatizado con tomate concassé
albahaca vy crujiente de sésamo

©@® Berenjena asada sobre salsa de ajo tostado y sal de vino

DEGUSTACION

Los judiones del Real Sitio con todo su acompanamiento

o)

® @TTSopa de meldn y perlas de frutas con “polvo” de jamén vy ralladura de lima

@@ Bonito del norte acompanado con sofrito de tomate natural

y huevo de codorniz
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5 el Cochinillo asado de nuestra corte y hornada
Seaiie «Cochinillo de Segovia I.G.P.»

POSTRE

©  @@e Nuestra tarta «Ponche de Segovia» con crema de vainilla y helado de turron

PAN CANDEAL
CAFES, INFUSIONES Y ORUJOS VARIETALES DE NUESTRA BODEGA

SIN MARIDAJE

MARIDADO CON NUESTROS VINOS
— PAGO DE CARRAOVEJAS Y QUINTALUNA — BEBIDAS NO INCLUIDAS
Precio por comensal: 63,00 € .V.A. Incluido

Precio por comensal: 78,00 € [.V.A. Incluido

————Este menu podra degustarse como minimo para dos personas y necesariamente para todos los comensales de la mesa

LISTADO DE ALERGENOS
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Gluten CrustdceosMoluscos Huevos Pescados Leche Fruto cascaraCacahuetes Soja




