TTee * Saladof tunabelly, spring onions and tomatoes from the garden

Ensalada de ventresca de bonito del norte, cebolletas y tomates de la huerta

@ee Cantabrian sardines and anchovies with avocado, tomato and goat cheese

Las sardinas y anchoas del Cantabrico con aguacate, tomate y queso de cabra

oe@e0 @ Redtunatartar,avocado and citrus flavouring

Tartar de attin rojo, aguacate y aroma de citricos

o @Tee Buffalo cheese flavoured with tomato concassé, basil and crunchy sesame seeds
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Queso de bufala aromatizado con tomate concassé, albahaca y crujiente sésamo

Frog's legs - farmed - traditionally Roman style
Ancas de rana - criadero - tradicionalmente a la romana

[v] Healthy segovian vegetables grilled with virgin olive oil
Saludable de verduras segovianas a la plancha con oliva virgen

Vegetable gazpacho with bread and its garnishings

Gazpacho de hortalizas con pan candeal y sus guarniciones

Melon and fruit pearl soup with ham ‘powder’ and lime zest
Sopa de meldn y perlas de frutas con “polvo” de jaman y ralladura de lima

Grilled squid on a bed of vegetables

El calamar de potera a la plancha sobre cama de verduras

White tuna with sofrito of natural tomato and quail egg
Bonito del norte con sofrito de tomate natural y huevo de codorniz

Sea bass loin in its own juices with seasonal vegetables
Lubina en su propio jugo con verduritas de temporada

Beef T-Bone steak with garnish {2 people — 1,200 Kg aprox.}

Chuletdn de carne roja fileteado con guarnicion {Para 2 personas - 1,200kg. aprox.}

Recommended dishes to share

Cochinillo: milk-fed suckling pig, roasted in a traditional oven
«Cochinillo de Segovia I.G.P.»

Cochinillo asado de nuestra corte y hornada «Cochinillo de Segovia I.G.P.»

bazn 0¥

Baby lamb roasted «Segolechal |.G.P.» {1/4 Cordero para 2 personas}

Cordero lechal asado «Segolechal» {1/4 cordero para 2 personas}

® 0@ Summer salad with herring and a pickled dressing

Ensalada de verano con arenque y su alifio de encurtidos

@@ Tunabelly red in “carpaccio” with its seasonal sauce

Ventresca de attin rojo en “carpaccio” con su alifio de temporada

®® Slow cooked boneless suckling pig with sweet and sour apple in a rolled up

iA punto

Cochinillo deshuesado a fuego lento con agridulce de manzana en rulo

menos!
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2950€

2950€

3350€

2650 €

2650€

2650 €

1300€
1500€

3150€

3300€

3150€

80,00€

34,00€

/100€

2400€

3350€

3400€

You can order it to take away or if you prefer we could sending at your home



