© @00 Latarta «Ponche de Segoviar» con crema blanca y helado
© @ T®® Nuestra tarta de quesos castellanos con helado de fresa

0 @TTele@ Tiramisu con toffee, helado de café y gominola de Amareto

© 00 Te® Choco negro con nlcleo de naranja y espejo de caramelo

© @ Natillas conventuales con flores de sartén y aroma de citricos (S/L)

@®® Flan de vainilla y caramelo con nata y nueces de Castroserna

Lingote de pifa natural en su jugo

© @@ | Muestra de quesos servidos con higos, membrillo y nueces
©@® | Quesodeoveja anejo “La Antigua” con romero

© @@ | Queso de oveja curado de Escalona del Prado, Segovia
©@@ T Queso de cabra al pimentdn, Avila
©0®® | Quesodeoveja curado D.O. Zamora

® @@ T Helados variados (chocolate, vainilla y turrén)
O T T® Sorbete de “Merlot” del «Pago de Carraovejas» con mandarina
@7 OTT Sorbete de limdn con ginebra premium “Larios 12"

® ®® «Tarta Ponche» con crema de vainilla y helado
@ T Helado de vainilla “Bourbon”
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©© @ Nuestra version de la tarta de whisky “DYC”

© @@ ® Panacota de castanas de otono y espuma de chocolate

© © @ Nuestro “limon pie” con tierra de galleta

Bassus dulce (0,75 cl) 58,00€
La Marina (0,75 cl) 2100€
Lustau «Moscatel Superior» (0,75 cl) 40,00€
Casta Diva (0,375cl) 3300€
Ochoa (0,50 cl) 3300€
Castano Dulce (0,50 cl) 33,00€
Osborne-Rubi (0,75 cl) 2900€
Graham’s Tawny (0,75 cl) 26,00€
Gewdrztraminer (0,375 cl) 4400€
1927 (0,75cl) 47,00€
Duquesa (0,75 cl) 50,00€
Ximénez Spinola (0,75 cl) 100,00 €
Moscato D'Asti (0,75 cl)) 24,00€
Moscato Ochoa (0,75 cl) 31,00€
Oremus AszU 5 Puttonyos (0,50 cl) 88,00€
Solera 1847 2100€
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