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Menii Degustacion de nuesira Cocina Segoviana _
Otono 2026

ENTRANTES
® ® Ensalada de gallo de corral escabechado con manzana confitada y P.X

Alcachofa de temporada sobre estofado de verduritas

DEGUSTACION

Los judiones del Real Sitio con todo su acompanamiento
0

® @ Crema de castafas con taco de foie fresco y aceite de pinones

® ® Lomo de salmén fresco al “Ossian” y pasas de otono
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5 Kl Cochinillo asado de nuestra corte y hornada
Souriiue «Cochinillo de Segovia I.G.P.»

POSTRE

© @@ e Nuestra tarta «Ponche de Segovia» con crema de vainilla y helado de turron

PAN CANDEAL
CAFES, INFUSIONES Y ORUJOS VARIETALES DE NUESTRA BODEGA

MARIDADO CON NUESTROS VINOS SIN MARIDAJE
— PAGO DE CARRAOVEJAS Y QUINTALUNA — BEBIDAS NO INCLUIDAS
i Precio por comensal: 63,00 € [.V.A. Incluido

Precio por comensal: 78,00 € [.V.A. Incluido

——— Este ment podra degustarse como minimo para dos personas y necesariamente para todos los comensales de la mesa

LISTADO DE ALERGENOS
0‘!?@‘ COO0LMHODOLOO
Mostaza Sésamo Apio Sulfitos Altramuces

Gluten CrustdceosMoluscos Huevos Pescados Leche Fruto cascaraCacahuetes Soja
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