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Gallo de corral escabechado con medallén de foie, manzana confitada 'y P.X.
Las sardinas y anchoas del Cantabrico con aguacate, tomate y queso de cabra
Pimientos asados al horno con ventresca de bonito y anchoas del Cantabrico
Tartar de attin rojo, aguacate y aroma de citricos

[v] Saludable de verduras segovianas a la plancha con oliva virgen

Huevos fritos camperos con alcachofas, espinacas crujientes y jamén de bellota
Crema de castafas con taco de foie fresco y aceite de pifiones

Cremoso de patata trufada y huevos camperos con jamon ibérico

Calamar de potera a la plancha sobre cama de verduras

Rodaballo de temporada con ajitos dorados y patatas panaderas

LLomo de ciervo marinado en su jugo con frutos rojos y castanas

Solomillo de jabali con salsa otofial, higos y orejones

Chuleton de carne roja fileteado con guarnicion {Para 2 personas - 1,200kg. aprox.}

Cochinillo asado de nuestra corte y hornada
«Cochinillo de Segovia |.G.P.»

EL Cochinillo de Segovia amparado por la IGP se identifica mediante la contraetiqueta que porta en la pata posterior
derecha, en la que se recoge: el logotipo del Cochinillo, el logotipo de la UE, que identifica a los productos amparados
bajo esta figura de calidad, la fecha de sacrificio y el niimero especifico de esta canal, que garantiza su certificacion

Cordero lechal asado «Segolechal I.G.P.» {1/4 Cordero para 2 personas}

Alcachofas de temporada sobre estofado de verduritas

@@ " Timbal de setas silvestres y cultivadas con alioli de foie y miel

® @ Cochinillo deshuesado a fuego lento con agridulce de manzana en rulo

A punto menos! Silo desea se lo puede llevar usted o se lo podemaos enviar a su domicilio

COCHANUO
UIAJERO
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1800€
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3250€
30,00€

80,00€

34,00€

/850 €

2650€
2750€

3400€

en cualquier punto de Espafia. Nuestra tienda online: www.cochinilloviajero.com

También podemos prepararle nuestros platos de la carta para llevar a su casa.



	Otoño 2026
	* Gallo de corral escabechado con medallón de foie, manzana confitada y P.X.
	* Las sardinas y anchoas del Cantábrico con aguacate, tomate y queso de cabra
	* Pimientos asados al horno con ventresca de bonito y anchoas del Cantábrico
	* Tartar de atún rojo, aguacate y aroma de cítricos
	* [v] Saludable de verduras segovianas a la plancha con oliva virgen
	* Huevos fritos camperos con alcachofas, espinacas crujientes y jamón de bellota
	Crema de castañas con taco de foie fresco y aceite de piñones
	Cremoso de patata trufada y huevos camperos con jamón ibérico
	Calamar de potera a la plancha sobre cama de verduras
	Rodaballo de temporada con ajitos dorados y patatas panaderas
	Lomo de ciervo marinado en su jugo con frutos rojos y castañas
	Solomillo de jabalí con salsa otoñal, higos y orejones
	Chuletón de carne roja fileteado con guarnición {Para 2 personas - 1,200kg. aprox.}
	* Platos recomendados para compartir.

	29,50 €
	29,50 €
	29,50 €
	33,50 €
	26,50 €
	29,50 €
	18,00 €
	29,50 €
	31,50 €
	33,50 €
	32,50 €
	30,00 €
	80,00 €
	Los grandes clásicos de nuestra carta
	Cochinillo asado de nuestra corte y hornada
	«Cochinillo de Segovia I.G.P.»
	Cordero lechal asado «Segolechal I.G.P.» {1/4 Cordero para 2 personas}
	34,00 €
	78,50 €


	Los creativos: “No hay innovación sin tradición”
	* Alcachofas de temporada sobre estofado de verduritas
	* Timbal de setas silvestres y cultivadas con alioli de foie y miel
	Cochinillo deshuesado a fuego lento con agridulce de manzana en rulo
	26,50 €
	27,50 €
	34,00 €
	Si lo desea se lo puede llevar usted o se lo podemos enviar a su domicilio
	en cualquier punto de España. Nuestra tienda online: www.cochinilloviajero.com
	También podemos prepararle nuestros platos de la carta para llevar a su casa.



